C. del Morro

Església

C. Carme
. Cabrera
oy, . % C. Ramon &€ (5]
rer =
., @, H
r:° Castell
& !
<P Av. Prat de taRiba

C o

X AJUNTAMENT DE LA BISBAL Cambra de Comerg
ANTIC EMPORDA Area de Turisme de Palamés



1- Restarant EL TALLER DEL MUSEU ABRAS 3- Restaurant L'ESCUT

Tel. 972 64 31 92 - Ctra. de la Bisbal a Palamos, km 23 Tel. 972 64 01 02 - Av. les Voltes, 11
Plats: Menu:
- Croquetes de l'avia Merce - Torradeta amb esqueixada de bacalla
- Pésols ofegats - Cargols amb botifarra de perol
- Cargols rostits - Canelons
- Peus de porc amb salsifins - Niu
- Tripes de bacalla amb cigrons - Botifarra de perol amb trinxat a 'empordanesa
- Pollastre de festa major - Civet de senglar
- Macedonia.de fruites variades - Figues amb anis
_--Brunyols de 'lEmporda - Crema catalana
- Rebosteria antiga - Flam blanc amb mel de palmera
2- Restaurant BON DIA 4- Restaurant LA CANTONADA
Tel. 972 64 51 61 - C. dels Cavallers, 38 Tel. 972 64 34 13 - C. del Bisbe, 6
Plats: Menu:
- Esqueixada de bacalla a l'empordanesa - Sopa dall i esparrecs
- Cigrons de quaresma - Amanida de tonyina fresca escabetxada
- Arros negre a lestil dels pescadors - Carxofes farcides de carn i gambes
- Platillo de mandonguilles, sépia, pesols i gambes - Fricando de rap i bolets
- Bacalla amb samfaina - Bacalla amb mongetes seques i romesco
- Cargols amb peus de porc - Galtes de vedella amb peres
- Flam d'ou natural - Copa de pomes al forn amb crema de recuit
- Brunyols de 'Emporda - Brunyols de 'Emporda

- Rebosteria antiga - Rebosteria antiga



5- Restaurant EL SUOUET 7- Fonda RIDAURA

Tel. 972 64 16 17 - C. Ramon de Cabrera, 52 Tel. 972 64 02 64 - Av. les Voltes, 52
Plats: Plats:

- Faves i pesols a l'antiga - Canelons casolans

- Pa de fetge (paté) de l'avia Marina ; - Sopa de peix amb torradetes

- Popets amb ceba i pinyons de'la tia Claudia - Amanida de l'avia

-‘Platillo de sepia, cargols i vedella-a l'estil de ca la Palés - Peus de porc amb cargols

- Peus de porc amb naps‘com abans - Bacalla a la llauna

- Llengua de vedella-amb prunes inous de l'avialTeresa - Sepia amb bolets i mandonguilles
- Brunyols de l'Emporda de l'avia Teresa - Crema catalana

- Peres amb vinagre amb gust d'abans J - Flam d'ou

- Rebosteria antiga

6- Hotel CASTELL D' EMPORDA

Tel. 972 64 62 54 - Castell dEmporda,'s/n

Plats:

- Amanida de favetes amb menta amb-encenalls de Jabugo
- Timbal d'alberginies amb coulis:de tomaquet i alfabrega
- Mar i muntanya de pollastre amb gambes

- Bacalla de la passio

- Gelat de canyella amb coulis calent-de fruites vermelles
- Pomes farcides amb crema catalana
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1- Pastisseria BISBAL

Tel. 972 64 08 89 - C. del carme, 41

- Brunyols de 'lEmporda . o ~a N Y
- Rebosteria antiga: AT ; s T Y
Borratxos (tortada banya'aa amb sucre i lu:or) gy | —

Milano (tortada cargolada amb fruita'i yema cremada)

Coco (coco i sucre escaldat) L
Saretes (planxa de pa de pessic ga]:golada amb rovekdol . i |
mantega i ametlla) - / i3
Carxofa (planxa de pa de pessic cargolada i farcida amb |
mantega i xocolata) .

Cistellet (xocolata amb-x1xona)

-
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2- Pastisseria F ONT
Tel. 972 64 01 38 - Plagade la Llibertat,5

- Brunyols de l'EmpoE&l.‘a’-

- Rebosteria antiga: o
Borratxo de mantega"- f 5t \ N -
Muntanya nevada (suma de diversos 1ngred1ent§-' ,'-—P’
mantegues, pa de pessic, licors, rovells d'ous...) 4
Cassoleta de melmelada (pasta brisa, meI ladawlg{l
d'ou i cireres)
Milano (yema cremada, licor i guinda) '|,

Tapes de merenga (ametilg-x merenga i mant .
Cassoleta de trufa (cassolg‘ta de melmeladq b trufa) ."
_CAN - Y ."-



3- Pastisserian MASSOT
Tel. 972 64 02 70 - Placa Major, 11

- Brunyols de I'Emporda
- Rebosteria antiga:
Havans (coco banyat amb xocolata)
Borratxos (tortada banyada i cremada)
Moruns (tortada banyada amb xarop de sucre)
Flamets (rovell d’ou amb sucre) .
Pius de massapa (planxa de pa de pessic cargolada amb
massapa)
Delicies de l'avi Lluis (tortada, mantega i fruita)

4- Pastisseria SANS

Tel. 972 64 03 75 - Av. les Voltes, 4

- Brunyols de 'Emporda

- Rebosteria antiga:
Caputxina (rovell d'ou al vapor i banyat amb almivar)
Pics de mantega (bescuit amb mantega i merenga)
Datils farcits amb massapa
Cirera (bescuit farcit amb massapa i mantega)
Flamet de café
Menjar blanc (llet, sucre, ametlla, llimona i canyella)

690 17 - C. Jaume II, 20
- Brunyols orda k

- Rebosteria antiga:

‘Flam xinés (ous, sucre, llet i vainilla) P

' Flamet de llet (llet, ous i sucre)

Yema de Santa Teresa (rovell d'ou amb sucre)

Eclair (ous, farina, llet isal) B

Pitillo (clara i sucre) ,_P*f-/ _:-i'*
j - !

6- Pastisserit GRAUPERA

Tel. 972 64 00 95 - Av. les Voltes, 5

- Rosquilles de 'Emporda
- Carquinyoli pla
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‘escomtessa (rovell dou amb sucre i coco confita w



